
Verdejo 

Variedad 

Graduación 

Elaboración 

Descripción 
Atractivo color amarillo, con matices verdosos. Limpio y brillante.
Intensidad alta en nariz, aromas de frutas tropicales y notas cítricas
perfectamente combinadas con recuerdos herbáceos. 
Estructurado, equilibrado en boca. Fresco con final largo y afrutado. 

Tipo de vino 

Denominación de Origen 

Rueda 

Blanco 

13 %. Vol. 

100% Verdejo 

87 puntos Guía Peñin 2022
Plata Bruxelles 2022 Plata
Bacchus 2022 Plata Zarcillo
2023 Oro CIVAS 2023 90
Puntos James Suckling 

Tras una larga tradición familiar de cuidado de nuestros viñedos, en la que
evitamos el uso de productos que puedan dañar el medio ambiente,
logramos las uvas que, mediante vendimia nocturna recolectamos y
fermentamos de forma controlada en depósitos de acero inoxidable. 

Con el fin de extraer el mayor potencial de la materia prima, este vino 
permanece un breve período de tiempo en sus propias lías 
Y tras tres meses mínimos en depósito, se realiza el embotellado. Como 
resultado obtenemos un vino moderno, longevo y equilibrado, 
caracterizado por la esencia de la variedad verdejo. 
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